
AU CHAI
DOLÉRIS

À LEMBEYE

NUIT DU PACHERENC
DÉGUSTATIONS DE VIN
ATELIERS OENOLOGIQUES
VISITES GUIDÉES

Samedi
& dimanche

18  19 NOV.
2023
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AFIN D’ORGANISER AU MIEUX VOTRE VENUE, TOUS NOS ATELIERS, VISITES 
ET REPAS SONT SUR RÉSERVATION AUPRÈS DE FABIEN AU 05 59 68 20 79

CHAI DOLÉRIS > Route d’Escurès - 64350 LEMBEYE
05 59 68 20 79 / chaidoleris@crouseilles.fr

RENSEIGNEMENTS > 05 59 04 00 52 / info@chateaudediusse.fr

Dégustation de nos vins dans le chai
Marché de producteurs locaux
Animations pour petits et grands

À DÉCOUVRIR AUSSI... AU CHÂTEAU DE DIUSSE

SAMEDI 18 NOV.

DIMANCHE 19 NOV.

5€/Pers.
CASSE-CROÛTE
BÉARNAIS

REPAS ASSIS 
AU BRASERO

Produits issus de l’ESAT 
animé par « Cantar per Cantar ».

Réservation obligatoire 
sur www.helloasso.com
26€/Adulte (vin inclus)
12€/ Enfant - 12 ans.

9H

12H30

VISITE GUIDÉE DU CHAI SOUTERRAIN 
& DÉGUSTATION CONFIDENTIELLE À LA BOUGIE

11H >
15H30

VISITE GUIDÉE DU CHAI SOUTERRAIN 
& DÉGUSTATION CONFIDENTIELLE À LA BOUGIE

11H >
15H30

SAMEDI 18 NOV.

La « grillade du vigneron » Avec accompagnement, 
dessert, verre de vin et café. 15€/pers. – places limitées

DÉJEUNER DU VIGNERON12H30

En partenariat avec l’association Patrimoine Doléris, 
Territoire d’Avenir. Au départ du Chai Doléris, soumis 
aux conditions météo. Balade gratuite

BALADE GUIDÉE SUR LE CHEMIN DE LA LIGNE14H30

Par la brasserie Le Central Park. 
Entrée, plat, fromage, dessert, vin et café. 
Animation musicale. 25€/pers. – places limitées

GRAND DÉJEUNER DES PORTES OUVERTES12H30

P O R T E S  O U V E R T E S
MADIRAN - PACHERENC - 18 & 19 NOVEMBRE 

U N  É V É N E M E N T  P L A I M O N T  &  C R O U S E I L L E S

SAMEDI 18 NOVEMBRE 2023
À PARTIR DE 18H

AU CHÂTEAU DE CROUSEILLES
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À L’ESPACE
BOUTIQUE

DÉGUSTATION
AU CHÂTEAU

TOUT LE WEEK-END

NUIT DU PACHERENC

SAMEDI 18 NOV.

SAMEDI 18 NOV. TOUT LE WEEK-END

DIMANCHE 19 NOV.

AFIN D’ORGANISER AU MIEUX VOTRE VENUE, NOS VISITES 
SONT SUR RÉSERVATION AUPRÈS DE CÉLINE AU 06 49 65 82 79

EXPOSITION ET SÉANCE DE 
DÉDICACE DE PERRY TAYLOR

SOIRÉE GUINGUETTE SOUS UN CIEL ÉTOILÉ

BAR À VINS

BAR À COCKTAILS

TAPAS & CONCERT

DÉGUSTATION DES GRANDS VINS 
DE PLAIMONT ET ACCORDS METS

MARCHÉ D’ARTISANS LOCAUX

NOUVELLE EXPOSITION 
À LA GALERIE BLEUE PLAIMONT :
MICHEL DANTON

AFIN D’ORGANISER AU MIEUX VOTRE VENUE, TOUS NOS ATELIERS, VISITES 
ET REPAS SONT SUR RÉSERVATION AUPRÈS DE MARYLOU AU 05 59 68 57 14

BOUTIQUE PLAIMONT
101 Rue Bernard Tumapaler, 32400 SAINT-MONT
05 62 69 69 50 / visites@plaimont.fr

Perry Taylor, auteur de dessins humoristiques 
sur la vie à la campagne, vous proposera de 
dédicacer ses œuvres (livres, tableaux, cartes)

VISITE DÉCOUVERTE DE 
« L’ATELIER DES CÉPAGES »
Visitez le chai puis dégustez 4 vins 
pour découvrir nos appellations. 1h - 9€/pers. 

CHÂTEAU DE CROUSEILLES > Route de Madiran - 64350 CROUSEILLES
05 59 68 57 14 / info@crouseilles.fr

10H > 
> 16H

10H 
& 15H

DE 10H
À 18H

En partenariat avec la Maison Constanti de Pau
Découvrez les accords surprenants entre des grands crus de 
cacao et des grands vins en AOC Madiran.
12€/pers. – places limitées

ATELIER VINS & CHOCOLATS11H

Au départ du Château de Crouseilles. 
Soumis aux conditions météo. Balade gratuite

BALADE PÉDESTRE GUIDÉE 
« LECTURE DES PAYSAGES DE MADIRAN »10H

De la grappe de raisin au vieux millésime, retracez les 
différentes étapes de vie du Pacherenc en compagnie 
de notre œnologue. 15€/pers. – places limitées

ATELIER « LE PACHERENC DANS TOUS SES ÉTATS »11H

Par Le Brasero des Copains
Entrée, plat, fromage, dessert, vin et café
Animation musicale. 32€/pers. – places limitées

GRAND DÉJEUNER DES PORTES OUVERTES12H30

Dans la peau de l’œnologue, dégustez à même la barrique 
et laissez-vous surprendre par la finesse des techniques 
d’élevage de nos Madiran. 11€/pers. – places limitées

ATELIER « LE MADIRAN AUTREMENT »15H

Le « burger du vigneron »
Avec accompagnement, dessert, verre de vin et café
17€/pers. – places limitées

DÉJEUNER DU VIGNERON12H30

Par Le Fou du Bocal. Initiez-vous aux pratiques de l’art 
de la mixologie et créez un cocktail à base de Pacherenc 
du Vic-Bilh. 18€/pers. – places limitées

ATELIER MIXOLOGIE – CRÉATION DE COCKTAIL15H30

jusqu’à 1h
du matin

> �Dégustation de nos vins en AOC Madiran et Pacherenc du Vic-Bilh, 
commentée par les vignerons

> Offres découverte sur une sélection de cuvées
> Visites guidées : 10h30 – 14h – 16h
> Découverte libre du parcours oenotouristique des « 7 Folies » 
> �Agriculture Biologique : venez à la rencontre de nos vignerons, 

dégustez nos vins bio et sans sulfites ajoutés

ENTRÉE LIBRE

À PARTIR 
DE 18H
SAMEDI


